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99867 Gotha
Tel: 03621 / 3199354 Fax: 5045538
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MENU 1(auch als Mini)  kennzeichnungy MENU 2 ekennzsichnet) MENU 3 schonkost el O
11.11. Nudeleintopf mit Hiihnerfleisch Kasselerriicken, 9 Schweinekammbraten — Cv 2
Mo |und frischem Gemiise, dazu 1 Brétchen, auf Sauerkraut mit Kartoffelpiiree und mit Sofe dazu Wirsinggemiise iound K g2 [A=Gluten
al=vyerzen, oggaen
Dessert aLF.GLF Senf, dazu Dessert a1,F,G,I Salzkartoffeln, Dessert aL,r1 3,5 BE mMm_ NMM 23 Gerste, 4 Hafer
wnﬁ.qnammﬂn
1241 Eieromelett Hihnchenschnitzel | Bolognese Fleisch- Kriiuter-Sofie1o EW 4 |C7Her
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Di |auf Rahmspinat mit Salzkartoffeln, Obst mit Gefligelsofle, dazu Salzkartoffeln ¢ und mit Spaghetti und geriebener Kise, KH 48 | E=Endniisse
ALCFGLI fruchtiger Krautsalat a1,F,G,L3 | {dazu Obst, aLF,61 40BE o 33
hl1=Mandeln,
- . " : . h2 Haseloii
13.11. Thiiringer Bratwurst 4 Chinapfanne Kohlriibeneintopf B34 13 Walniisse
Mi |auf Sauerkraut s mit Kartoffelpiiree und Senf Emﬁbowg@.ucm%mgﬁg auf Sti-Saurem- | |mit Rauchfleisch 9 und Kartoffelwiirfel ki 38 WM WMMMMMHMMO
alF,G,L¥ Gemiise mit Risotto, dazu Obst F,1,3 dazu Dessert a1,k 3,0 BE mm_m_ N.hn 16 Porartase
- h7 Pistazien
. > - - = h8Macadamia
14.11. . Heringsfilet in DilisoBle Jigergulasch vom Schwein 3 Konigsberger Klopse Mﬁ Mﬂ =Selleric
Do | mit Apfeln, Zwiebeln und Gurken, mit Champignons u. Kriutern, 3 Servietten- auf Mohren-Kohlrabi-Gemiise 1o mit KH 3 Mmﬂwapag
dazu Kartoffeln (getrennt verpackt) r,G,13 Knddel Selleriesalat m. Saurer Sahne ¢G50 | | Petersilienkartoffeln r,gra 3,0 BE mm_»_ ‘www L=Schwefeldioxid
= M=Lupinen
- N=Weichticre
15.11. Gebratener Fleischkiise Paniertes Flunderfilet Schaschlikgulasch Mm Ww xm“sup mnsnw o
Fr |mit SoBe, dazu Lauchgemiise und mit Remouladensofle und heilem Specksalat | [mit Letscho, dazu Nudeln und KH 3@ FigEuen qiinlin
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. m . . = 4 = mit Phosph -
Sa |mit?2 Krakauer Wiirstchens und Kartoffeln, | |mit SoBe 10, Vitalgemiise und ol bty o D Anderungen vorbehalten.
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Montag bis Freitag

Anderungen vorbehalten
Guten Appetit

mS m Z C h. Kaliment

gran
gekennzeichnet)

MENU 6 vegetarisch

{geb
gekennzeichnet)

_5 m Z C .N Sondermenil

2 kleine Frikadellen
mit Kartoffelsalat, dazu Senf und
Vollkornbrot, Dessert al,C,F.G.1Ld

I HefekloB a1,
gefullt mit Sauverkirschen, dazu
VanillesoBe und Kisebrotchen, Dessert

Bunter Schichtsalat a1,F.G1
m. Chinak., Tom., Paprika, Lauch, gek. Ei
Schinken u. Schmand, 1 Baguettebréichen

Nudelplatte ,,Verona“ arrci
Kisetortellim, Gorgonzolasofie, Penne
Nudel, TomatensoBe, gem. Salat, Dessert

siehe Extrablatt

Schweinefiletstreifen
auf frischen Salaten der Saison mit Saure-
Sahne-Dressing 7.6

Blumenlkohl in Backteig
mit Petersilienkartoffeln s und Cocktail-
Dipp, dazu Obst al,c.F,G1

Entenkeule

Paniertes Schweineschnitzel
mit buntem Nudelsalat, dazu
Obst al,CFGII

Griefibrei
mit Kirschkompott, dazu Kisebaguette
mit Tomaten gamiertal,c

Grofler Brathering
mit Essig-Ol-Marinade, Zwiehelringe,
Brot und Butier, dazu Dessert a1,

Gnoechi
mit Blattspinat- Késesofe dazu
Lisbergsalat und Dressing, Obst a1,F,G.t

Taglich
Yon

MENU 5
Salatpokal

Héahnchen Nuggets, auf frischen
Salaten der Saison, Kiirbiskerne
Croutons, Mandarinen
Italienisches Dressing,
dazu 1 Brétchen a1k,

MENU 8

Solianka
mit Kasselerfleisch, dazu
I Brétchen, Dessert awra

Montag bis Freitag

46.Woche
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Entenkeule

vom 11.11.- 15.11.2024

Fookdok ok kR sk kR ok sk skokok

Montag bis Freitag

auf Menii VII

Entenkeule, Sofle,
Apfeirotkohl, 2 Thiuringer KIoe .iceu
Obst

Pro Portion kostet dieses Menu ¢,50 Euro

GUTEN APPETIT
Wilnscht Thnen Menit Express Gotha GmbH & Co KG.



Vs Gotha, Clara-Zetkin-Str. 50, 99867 Gotha, Tel. 03621/3199354

CF:

So

1 = mit Farbstoff
2 = mit Konservierungsstoff

« 3 = mif Geschmacksverstiickey
4 = mit Phosphat

Ahendbrot vom 11.11. bis 17.11.2024

Anderungen vorbehalten

Thunfischsalat
mit Zwiebeln und Tomaten, dazu
1 Baguettebrtchen, Butter a, 6

Schweineschnitzel (kalt)

mit Thiiringer Kartoffelsalat
4G G LY

Kiseplatte
2 Sorten Schnittkise, 1 Kiseecke, dazu
2 Scheiben Pumpernickel und Butter a, ¢

Streichwurstplatte
Leber-, Tee- und Mettwurst, Gurke, Tomate,
dazu 2 Scheiben Mischbrot a

Gyrosbraten
mit Mix Pickles und
Kartoffelsalat 4, ¢, 6,1, 3

Aufschnitiplatte
mit 2 versch. Sorten Wurst) dazu saure
Gurke, 2 Scheiben Mischbrot und Butter 4, ¢

Heringsfilet ,Matjes Art®

dazu 2 Scheiben Vollkombrot und Butter
A, G 1,

5 = mit Sufapgymittel

6 = mit Antioxidationsmittel
7= pewaehst

8 = kann Griften enthalten

Allergene:

A = Gluten

B = Krebsticre

C = Eier

D = Fiseh

E = Erdniisse

I’ = Soja

G = Milch/Lactose

H = Schalenfriichte

I = Selletie

J = Senf

K = Sesamsamen

L. = Schwefeldioxid

M = Lupinen

N = Welchtiere

X = kann Spuren von
Allergenen enthaiten

9 = it Nitrit Pbkelsalz

10= gebunden mit
Johanniskernmehi oder
Guarkernmehl

Tour:

Name;:

Mo
Di.
Mi
Do

Allergene:

A= Gluten

B = Krebstiere

C=Eier Fr

D = Fisch

E = rdniisse

F=Roja

G = Mileh/fiactone

H = Schalenfriichte

| = Seilerie mm

J = Senf

K = Segamsamen

L = Schwefeldioxid

M = Lupinen

N = Weichilere

X = kann Spuren von
Allergenen enthalten

I =mit Farbsioffl

So

2 = mit Konservieruugsstoff

3 = mit GGeschmacksverstirker

4 = mit Phosphat

Abendbrot vom 11.11. bis 17.11,2024

Thunfischsalat
mit Zwiebeln und Tomaten, dazu
1 Baguettebrbtchen, Butter A,

Schweineschnitzel (kalt)

mit Thiiringer Kartoffelsalat
4,GG. L]

Kiiseplatte
2 Sorten Schuittkiise, 1 Késeecke, dazu
2 Scheiben Pumpernickel und Butter 4, ¢

Streichwurstplatte
Leber-, Tee~ und Mettwurst, Gurke, Tomate,
dazu 2 Scheiben Mischbrot a

Gyrosbraten
mit Mix Pickles und
Kartoffelsalat a, ¢, ¢, 1,2

Aufschnittplaite
mit 2 versch. Sorten Wurst) dazu saure
Gurke, 2 Scheiben Mischbrot und Butter A, G

Heringsfilet ,,Matjes Art®

ammﬁwmown?mm/\o:woggoﬂE.Ewﬁﬁﬁ.
AG LI :

5 = mi{ StiBungunittel

6 = mit Anfioxidationsmittel
7 = pewachst

8 = kann Griiten enthalten

9 = mit Nitrif Pikelsalz

10= gebunden mit )
Johanniskernmehl oder
Guarkernmehl




